


ENSALADAS
ENSALADILLA RUSA DE GAMBAS
Ensaladilla rusa cremosa y tradicional con huevo frito.

13,50€ | ALERG. Huevo, marisco

TOMATE DEL TERRENO O DE TEMPORADA
Aliñado con un buen aceite de oliva virgen extra, aguacate y melva.

12,50€ | ALERG. Pescado

Tartar Pugliese de tomates 
Tartar de tomate, crema de aguacate, burrata de la Puglia y 
totopos caseros.

12,50€ | ALERG. Lactosa, frutos secos, sésamo

ENSALADA DE FRUTAS CON POLLO SINALOA
Mezclum de lechuga, mango, papaya, piña, salsa miel
y mostaza.

13,50€ | ALERG. Mostaza

ENSALADA TEMPLADA DE PASTRAMI AHUMADO
Con rúcula, crema de queso brie, nueces, higos secos, hierbabuena, y salsa Px, 
acompañada de tostas de pan cristal.

13,50€ | ALERG. Lactosa, frutos secos, sulfito, gluten

Servicio de pan 1€/persona



ENTRANTES

PUERRO ASADO AL JOSPER
Con salsa de yogur, mantequilla tostada, cacahuetes y romescu.

11,50€ / 3 und. | ALERG. Lactosa, frutos secos

steak tartar de salchichón de Málaga
16,00€

EL FOIE DE LA LOCA
Nuestra versión de la tarta San Marcos, con foie mi cuit, yema tostada, 
almendras crocanti y puré de manzana asada.

12,00€ | ALERG. Lactosa, gluten, huevo, frutos secos

Flor de alcachofa
crema holandesa y jamón.

12,00€ / 2 und. | ALERG. Huevo

TARTAR DE SALMÓN
Con mayonesa thai, guacamole, cebolla morada, pepinillo y acompañado de 
tostas de pan.

17,50€ | ALERG. Gluten, pescado, huevo

TACO ANDALUSÍ
De torta de Inés Rosales, paleta de cerdo asada, guacamole y parmesano.

11,50€ / 2 und. | ALERG. Gluten, sésamo, soja, lactosa

Servicio de pan 1€/persona

Jamón ibérico de bellota 75%
corte a cuchillo acompañado con tostas de pan cristal y tomate rallado 100G.

22,00€ | ALERG. Gluten

Queso RRR pata negra
con uvas y nueces.

18,00€ | ALERG. Lacteos



MEJILLONES A LA BRASA
con salsa al curry.

11,50€ | ALERG. Molusco, lactosa, sulfitos, gluten

Provolone a la brasa
Con paté finas hierbas y piadina.

13,50€ | ALERG. Gluten, lácteo 

HUEVOS ROTOS CON JAMÓN
patatas con huevos rotos cremosos y taquitos de jamón.

14,50€ | ALERG. Huevo

HUEVOS ROTOS CON trufa
patatas con huevos rotos cremosos y tartufato.

15,00€ | ALERG. Huevo, setas

FLAMENQUÍN DE ABANICO IBÉRICO CON QUESO BRIE 
Y JAMÓN IBÉRICO
ABANICO IBÉRICO MACERADO EN VINO MANZANILLA RELLENO DE QUESO BRIE FUNDIDO, CON 
Láminas DE Jamón IBÉRICO. 

14,50€ | ALERG. Huevo, gluten, lactosa, sulfitos

TORREZNOS CRUJIENTES
CON TOQUE DE LIMA RALLADA

11,50€ 

CROQUETAS DE bogavante
14,50€ / 6 und. | ALERG. Gluten, huevo, sulfitos

CROQUETAS CHULETÓN
14,50€ / 6 und. | ALERG. Gluten, huevo

CROQUETAS rabo de toro
14,50€ / 6 und. | ALERG. Gluten, huevo

COMPARTIR

Servicio de pan 1€/persona



guacamole tradicional con totopos fritos
Guacamole con pollo braseado, queso cheddar, pico de gallo, nata agria, lima 
y totopos de maíz para dipear.

14,50€ | ALERG. Lactosa

gyozas cheese burger
Rellenos de pollo con salsa de queso cheddar, pepinillo
y cebolla frita.

13,00€ / 6 und. | ALERG. Gluten, lactosa, soja, sésamo

Cachopo de ternera, con jamón y queso
cachopo de ternera relleno de jamón y queso, acompañado de tartufo
y parmesano.

23,50€ | ALERG. Gluten, huevo, lactosa, setas

las bravas de la loca
Con nuestra receta de salsa brava cremosa.

9,50€ | ALERG. Gluten, huevo, lactosa, frutos secos

wok (de langostino o pollo)
wok de fideos udon con pollo o langostinos, salteados con salsa teriyaki al 
vino tinto, acompañado de verduras.

14,50€ | ALERG. Soja, gluten, sulfitos

lasaña vegana
bechamel de coco con tomate natural y ratatouille.

14,00€ | ALERG. Gluten

croissant DE CARRILLERA CON QUESO COMTE
croissant TOSTADO DE CARRILLERA GUISADA CON TRUFA, QUESO COMTE RALLADO Y 
JUGO REDUCIDO DE CARRILLERA.

11,50€ / 2 und. | ALERG. Gluten, lactosa, setas, sulfitos

Pinsa Burrata Tartufo
Stracciatella, ricotta trufada, mozzarella fior di latte y mortadela.

19,00€ | ALERG. Gluten, lactosa

ES VIVIR

Servicio de pan 1€/persona



Bacalao confitado
Lomo de bacalao confitado en aceite de ajos, boniato asado y queso 
gratinado.

22,00€ | ALERG. Pescados

carrillera de cerdo ibérico a baja 
temperatura 
Con cremoso trufado.

20,50€ | ALERG. Lactosa, sulfitos, setas

Salmón a la brasa con salsa de perejil
Salmón marcado a la brasa, con toque dulce y picante con crema Chirivía 
y patatas fritas.

22,00€ | ALERG. Pescado, lactosa

Presa ibérica a baja temperatura
lacada con salsa española.

21,00€

Brocheta La Nipona
Con pollo macerado en salsa yakiniku y noodles salteados con shitake
y edamame

15,50€

Pata de pulpo a la brasa
parmentier ahumada  pimiento del padrón. 

24,50€ | ALERG. Pescado, lactosa, mostaza

PESCADOS

CARNES

Servicio de pan 1€/persona



Costilla de cerdo  
Con tortitas y nuestras salsas (cheddar, guacamole, bourbon).

21,00€

Tomahawk  
75,00€

hamburguesa con salsa barbacoa al bourbon
hamburguesa de ternera con salsa barbacoa bourbon, queso, bacon ahumado 
y cebolla crijiente.

16,50€ | ALERG. Gluten, lactosa, sulfitos

entrecot de ternera a la brasa
26,50€

Brocheta  La Pampa
Con secreto, chorizo criollo y torreznos, salsa chimichurri y pico de gallo, 
acompañado de pimientos del padrón y patatas baby.

16,50€

solomillo de ternera a la brasa
en salsa de cebolla tierna y pera.

23,50€

pollo de corral a la brasa
Muslo de pollo de corral a la brasa con chimichurri.

16,00€

CARNES
Todos nuestros platos de 
carne llevan guarnición.
Completa tu plato añadiendo:

boniato frito gratinado
con mezcla de 4 quesos y salsa 
yogurt.
6,00€ | ALERG. Lactosa

patatas trufa
patatas fritas caseras con 
tartufata.
6,00€ | ALERG. Lactosa, setas

Servicio de pan 1€/persona



arroz con pulpo a la brasa (mínimo 2 pax)
y alióli de ajonegro.

18,00€ / persona | ALERG. Pescado

arroz de muslo de pollo de corral (mínimo 2 pax)
CON JUDIAS VERDES Y MAYONESA TRUFADA.

16,00€ / persona

arroz de chuleta (mínimo 2 pax)
CON JUDIAS VERDES Y MAYONESA TRUFADA.

19,50€ / persona

arroz negro con gambas (mínimo 2 pax)
Y ALIOLI DE AJO ASADO.

17,00€ / persona | ALERG. Pescado, marisco

ARROCES

Servicio de pan 1€/persona

MENÚ INFANTIL
pizza margarita + bebida + helado chocolate /
vainilla / fresa
10,90€



Muerte por chocolate 
Brownie de chocolate, toffe, galleta lotus, con helado de vainilla, cristales 
de chocolate blanco, curry y pistacho

7,50€ | ALERG. Lácteo, chocolate, gluten 

Gin tonic de manzana by Paripé
7,50€ | ALERG. Huevo ,frutos rojos

torrija con helado de vainilla y toffee de 
caramelo
7,50€ | ALERG. 

Tiramisú La Loca María
7,50€ | ALERG. Huevo, gluten, lácteo 

Tarta de “La Madre de cris”
7,50€ | ALERG. Huevo, gluten, lácteo 

POSTRES

Servicio de pan 1€/persona



BODEGA
ESCANEA EL CÓDIGO QR PARA VER 
NUESTRA EXQUISITA SELECCIÓN
DE VINOS.



COCKTAILS
APERITIVO TIME

MOJITO
RON BLANCO, LIMA, MENTA, SODA.

8,50€

MOJITO sin alcohol
6,00€

PORNSTAR
Vodka ciroc, pasoa, fruta de la pasión, espuma de chandon garden y vainilla.

8,50€

Piña colada
Ron brugal blanco, Piña, crema de coco.

8,50€

Espresso Martini
Café, Vodka ciroc y Licor de Café.

8,00€

margarita
Tequila don Julio, Licor de Naranja, Lima y Sal.

8,50€

zombie
Ron Zacapa, licor de cereza, canela, cítrico, piña, maracuyá y falernum.

9,00€

St-Germain Spritz
Licor de Sauco, maracuyá, prosecco martini, soda de melocotón, y jazmín..

6,00€

NEGRONI
tanqueray, VERMOUTH ROYAL CAMPARI.

6,00€



COCKTAILS

JARRAS PARA COMPARTIR
frozen sangria
Vino tinto, puré de fresa y mango, gaseosa, fanta limón, cítrico, june de 
melocotón

22,50€

tropical margarita
Tequila don Julio, silver guayaba, maracuyá, june de pera cítrico y june de 
melocotón.

22,50€

Sangría ROSA MARIA
Vodka ciroc, Cava Rosado, Frutos Rojos, Sandía, Vainilla y Menta.

22,50€

MOSCOW MULE
Vodka ciroc, refresco de jengibre y lime.

9,50€

MANDARIN SPRITZ
PISCO 1615L, MARTINI FIERO, PROSECCO CORDIAL DE YUZU Y MANDARINA.

6,00€

Fiero Spritz
Martini fiero, prosecco, soda y cáscara de naranja.

6,00€

APEROL SPRITZ
APEROL SODA Y MARTINI PROSECCO.

8,00€

PALOMA CHINGONA
MEZCAL 400 CONEJOS, TEQUILA 1800, AGAVE, CÍTRICOS, POMELO.

9,00€



VERMOUTH ON THE ROCK
MARTINI BIANCO
4,50€

MARTINI ROSSO
4,50€

VERMOUTH GARAJE
4,50€

VERMOUTH ROYAL
4,50€

COCKTAILS

BEBIDAS
ESCANEA EL CÓDIGO QR PARA VER 
NUESTRA CARTA DE BEBIDAS.



MERIENDAS
BATIDOS LLM CLÁSICOS

CROISSANTS LLM *MÍNIMO 4 UNIDADES

SNACKS 

Chocolate
Vainilla
fresa

mini (para acompañar al café)

chocolate blanco
nutella
Loco (blanco y nutella)

dulce de leche

Creps
gofres caseros
Toppings (PRECIO POR TOPPINGS)
Nutella, Oreo, Helado nata, Chocolate blanco, Kinder, Helado 
vainilla, Dulce de leche, Lotus, Helado leche merengada, 
Caramelo, Plátano.

4,00€

4,00€

4,00€

2,00€ / und

2,00€ / und

2,00€ / und

2,00€ / und

2,00€ / und

4,00€

4,00€

+0,50€



CACHIMBAS
SABORES CLÁSICOS

SABORES PREMIUM

15,00€

20,00€

SANDÍA PICANTONA (AL-WAHA) 
SNADÍA HELADA CON MENTA.

LIMÓN (REVOSHI) 
LIMÓN Y HIELO.

LOVE 66 (ADALYA) 
SANDÍA, MELÓN, MARACUYÁ Y MENTOL.

MELOCOTÓN (ADALYA) 
MELOCOTÓN DULCE Y MENTA.

PIÑA COLADA (STARBUZZ) 
PIÑA, COCO Y TOQUE DE VAINILLA.

BLUE YELLOW (ADALYA)  
ARÁNDANO Y MELÓN.

MENTA (NAMELESS)



INFO & RESERVAS
+34 679 43 77 89 | www.grupoparipe.com/la-loca-maria


